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Introdução 

Deve ser breve e com espaço simples (1,0). Justificar o 

problema estudado de forma clara, utilizando-se revisão 

de literatura. No último parágrafo deverão constar os 

objetivos do trabalho realizado. 

 
Material e Métodos 

Deve ser concisa, mas suficientemente clara, de modo 

que o leitor entenda e possa reproduzir os procedimentos 

utilizados. Deve conter as referências da metodologia de 

estudo e/ou análises laboratoriais empregadas. 

 
Resultados e Discussão 

Deve apresentar informações claras e concisas das 

observações relevantes que, conforme a natureza do 

trabalho deverá apresentar a análise estatística. A 

discussão deve estar baseada e comparada com a 

literatura utilizada no trabalho de pesquisa, indicando sua 

relevância, vantagens e possíveis limitações. O conteúdo 

deve ser informativo e, podem ser apresentado na forma 

de Tabelas e/ou Figuras. Nesse caso, as Figuras ou outras 

ilustrações devem ser auto-explicativas assim como 

elaboradas de forma a apresentar qualidade necessária à 

boa reprodução. 

As Tabelas e/ou Figuras (gráficos e desenhos) devem ser 

inseridas no texto e numeradas com algarismos arábicos 

com título fixado acima das mesmas. Não apresentar os 

mesmos dados na forma de Figuras e Tabelas. 

 
Conclusões 

Deve ser elaborada com o verbo no presente do 

indicativo, em frases curtas, sem comentários adicionais, 

e com base nos objetivos e resultados do Resumo 

Expandido. 

 
Referências 

Devem ser listados apenas os trabalhos mencionados no 

texto, na ordem em que são mencionados no texto. Dois 

ou mais autores, separar por ponto e vírgula. Os títulos 

dos periódicos devem ser abreviados. 
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