% sef

HORARIOS DE AULA

NUmero:

CCG-FOR-01

Aprovagdao:

Diretoria Académica
Ser Educacional

VERSAO: 05
CURSO: GASTRONOMIA SEMESTRE: 2018.2
PERIODO: 40 TURMA: ABR0240104NNA TURNO: NOITE BLOCO:
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
PLANEJAMENTO p o
COZINHA FISICO EM SERVICOS TOPICOS PANIFICACAO E COZINHA ASIATICA RESPONSABILIDAD
18:30 as 19:20 BRASILEIRA DE ALIMENTACAO INTEGRADORES |l LANCHES Prof. Diego Ventura E
' ’ Prof2. Juliana Dias Profa. Laura Montepalma Prof2 Rafaela Alves Prof2, Sabrina Barbosa ' Salg 214 SOCIOAMBIENTAL
Sala 214 ' P Sala 214 Sala 214 (DOL)
Sala 214
PLANEJAMENTO . -
COZINHA FiSICO EM SERVICOS TOPICOS PANIFICACAO E COZINHA ASIATICA RESPONSABILIDAD
19:20 as 20:10 BRASILEIRA DE ALIMENTA(;Z\O INTEGRADORES |l LANCHES Prof. Diego Ventura E
: ’ Prof2. Juliana Dias Profe. Laura Montepalma Prof2 Rafaela Alves Prof2. Sabrina Barbosa ' Salg 214 SOCIOAMBIENTAL
Sala 214 ' P Sala 214 Sala 214 (DOL)
Sala 214
COZINHA COZINHA DAS TOPICOS PANIFICA(;AO E GASTRONOMIA [RESPONSABILIDAD
20:20 3s 21:10 BRASILEIRA AMERICAS INTEGRADORES II LANCHES HOSPITALAR E
: ’ Prof2. Juliana Dias Prof. Bruno Ferreira Prof2 Rafaela Alves Prof2. Sabrina Barbosa |Prof2. Luciana Mancio| SOCIOAMBIENTAL
Sala 214 Sala 214 Sala 214 Sala 214 Sala 214 (DOL)
COZINHA DAS GASTRONOMIA
. . AMERICAS HOSPITALAR
EIEEDES 2200 - Prof. Bruno Ferreira - - Prof2. Luciana Mancio -
Sala 214 Sala 214
INTERVALO: 20:10 as 20:20




