% sef

HORARIOS DE AULA

NUmero:

CCG-FOR-01

Aprovagdao:

Diretoria Académica

Ser Educacional

VERSAO: 05
CURSO: GASTRONOMIA SEMESTRE: 2018.2
PERIODO: 40 TURMA: ABRO0240104NMA TURNO: MANHA BLOCO:
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
. ~ PLANEJAMENTO
COZINHA GASTRONOMIA TOPICOS PANIFICACAO E FISICO EM SERVICOS |RESPONSABILIDADE
N BRASILEIRA HOSPITALAR INTEGRADORES Il LANCHES =z
08:00 as 08:50 . . . . . DE ALIMENTACAO SOCIOAMBIENTAL
Prof2. Juliana Dias Prof2. Luciana Mancio | Prof2 Rafaela Alves |Prof2. Sabrina Barbosa Prof. Laura Montepalma (DOL)
Sala 208 Sala 208 Sala 208 Sala 208 ' P
Sala 208
. ~ PLANEJAMENTO
COZINHA GASTRONOMIA TOPICOS PANIFICACAO E FiSICO EM SERVICOS |RESPONSABILIDADE
. BRASILEIRA HOSPITALAR INTEGRADORES Il LANCHES ~
08:50 as 09:40 . ) . . . DE ALIMENTACAO SOCIOAMBIENTAL
Prof2. Juliana Dias Prof2. Luciana Mancio | Prof2 Rafaela Alves |Prof2. Sabrina Barbosa Prof. Laura Montepalma (DOL)
Sala 208 Sala 208 Sala 208 Sala 208 ' P
Sala 208
COZINHA COZINHA DAS TOPICOS PANIFICACAO E COZINHA ASIATICA |RESPONSABILIDADE
. BRASILEIRA AMERICAS INTEGRADORES Il LANCHES .
09:50 as 10:40 . . . . Prof. Diego Ventura SOCIOAMBIENTAL
Prof2. Juliana Dias Prof. Bruno Ferreira Prof2 Rafaela Alves |Prof2. Sabrina Barbosa Sala 208 (DOL)
Sala 208 Sala 208 Sala 208 Sala 208
Cifﬂ'gséigs COZINHA ASIATICA
10:40 as 11:30 - . - - Profé. Diego Ventura -
Prof. Bruno ferreira Sala 208
Sala 208
INTERVALO: 09:40 as 09:50




