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HORARIOS DE AULA

NUmero:

CCG-FOR-01

Aprovagdao:

Diretoria Académica
Ser Educacional

VERSAO: 05
CURSO: GASTRONOMIA SEMESTRE: 2018.2
PERIODO: 20 TURMA: ABRO0240102NMA TURNO: MANHA BLOCO:
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
TECNOLOGIA DOS COZINHA ITALIANA CHOCOLATERIA COZINHA FRANCESA GESTAO E ORGANIZACAO ETICA E
. ALIMENTOS . Prof2. Vanessa . . DE EVENTOS
08:00 as 08:50 _ _ Prof. Diego Ventura . Prof2. Juliana Dias CIDADANIA
Prof2. Luciana Mancio Salaz14 Monteiro Sala 214 Prof. Hans Costa (DOL)
Sala 214 Sala 214 Sala 214
TECNOLOGIA DOS COZINHA ITALIANA CHOCOLATERIA COZINHA FRANCESA GESTAO E ORGANIZACAO ETICA E
. ALIMENTOS . Prof2. Vanessa . . DE EVENTOS
08:50 as 09:40 _ _ Prof. Diego Ventura . Prof2. Juliana Dias CIDADANIA
Prof2. Luciana Mancio Sala 214 Monteiro Sala 214 Prof. Hans Costa (DOL)
Sala 214 Sala 214 Sala 214
SERVICO DE SALA E
BAR COZINHA ITALIANA CE:(D)fCaO\I/_:r\LESR;A COZINHA FRANCESA COZINHQEE(IBAEE GARDE ETICAE
09:50 as 10:40 Prof2. Brendha Prof. Diego Ventura T Profa. Juliana Dias . CIDADANIA
. Monteiro Prof2. Sabrina Barbosa
Moutinho Sala 214 Sala 214 (DOL)
Sala 214 Sala 214
Sala 214

SERVICO DE SALA E

BAR

COZINHA FRIA E GARDE

10:40 as 11:30 Prof2. Brendha - - - MANGER -
. Prof2. Sabrina Barbosa
Moutinho Sala 214
Sala 214
INTERVALO: 09:40 as 09:50




